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PORCINIi MANTARLI DANA CIGERI

1 kg dana cigeri

10 adet porcini mantari

1 adet kuru sogan

25 gr sivi yag

1 dal biberiye

2 dal adacayi

3 yemek kasigl elma sirkesi

1 dis sarmisak

25 gr galeta unu

1 cay kasigi tuz

4 dal marul yapra% . L
Blberlyell dana clGerl lle porcinl mantari NASIL YAPILIR

Yagin bir kismini tavaya ekleyin. Sarimsagi ve dilimlenmis mantarlari ekleyin. Mantarlar altin sarisi bir renk
alinca atesten alin.

Kalan yagdi baska bir tavaya ekleyin. Dogranmis sodanlari ve galeta ununa bulanmig cigerleri ilave edin.
Harl ateste 1-2 dakika pisirin. Tuz ilave edin. Biberiye ve adagayi ile lezzetlendirip mantarlari ekleyin.
Arzuya gore Uzerinde tereyadi gezdirilmis yesillikler ve elma sirkesiyle servis edin.
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