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PONCIK

3 bardak Un

2 kaslk Pudra sekeri

1/2 paket Margarin

1 su bardag Sut

1 kasik Maya

1/2 su bardagi Cilek regeli
1 su bardag Krema

1/2 ¢ay kasig1 Tuz

Hamuru hazirlamak i¢in, unu eleyip ortasini havuz gibi yapin. Mayayi 1 ¢orba kasigi su ile sulandirin. Unun
ortasina maya, oda sicakliyinda margarin, pudra sekeri, st ve tuzu koyup bir mikser yardimiyla veya el ile
yogurun. Hamuru 10 esit parcaya bollp yuvarlak toplar yaparak firin tepsisinde 25 dakika ilik ortamda
mayalanmaya birakin. Yeterli blyUklige ulastiklarinda firina atin. 180 derece isitilmig firinda pisirin. Kremayi
cirpin. Pongikleri ortalarindan ikiye yarin fakat tam koparmayin. Regeli pongiklerin arasina bir bigak yardimiyla
sUrlin, kremay! bir sikkma torbasi yardimi ile arasina sikin. Uzerlerine pudra sekeri serperek servis edin.
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