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POLONYA KEKI

250 gr margarin

3 tane yumurta

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yemek kagigi kakao

2 yemek kagigi nisasta

2 yemek recel veya marmelat

Yumurta aklari ve sarilari ayrilir. Bir kabin icine yumurta sarilari alinip pudra sekeri ile cirpilir. igine margarin, sivi
yag konulup yine cirpilir. Un kabartma tozu ve vanilya eklenip elle yodurulur. Hamur 3 esit parcaya bolUnUp bir
parcasina kakao eklenip yogurulur. Bir beyaz bir kakaolu hamur dondurucuya konulup 20 dk kadar bekletilir.
Kalan parga yaglanmis kelepgeli kalibin tabanina yayilir. Uzerine marmelat surtltr. Dondurucuda beklemis olan
kakaolu hamur rendenin iri kismi ile marmelatin Gzerine rendelenir. Yumurta aklarini bir ¢cimdik tuzla kdpUrene
kadar mikserle ¢irpilir. Toz gseker ilave edilir tekrar girpilir. En son nigasta eklenip 1-2 dk daha ¢irpilir. Kakaolu
hamurun Gzerine dokldr. Ayirmis oldugumuz sade hamur képUkIU karisimin Gizerine rendelenir.Onceden
Isitiimis 160 derece firinda 30 dk pisirilir.Soguduktan sonra tizerine pudra sekeri serpilir.

Fotograf "sudegil" tarafindan génderildi. 30.10.2016

© lezzetler.com tarif no:89091 » adi:Polonya Keki « génderen:nizam « indirme tarihi:29.03.2024 - 02:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/polonya-milli-keki-vt8577
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/polonya-keki-89091.jpg
http://www.tcpdf.org

