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POGACA

1 su bardag ilik sit

1 paket (42 gr) yas maya
Yarim su bardagi siviyag
Aldig1 kadar un

Tuz

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi susam

1 cay kasigi ¢coérekotu

Mayayi ilik sttle ezip iyice karigtirin ve kabarana kadar bekletin. Unu hamur yogurma kabina alin ve ortasini
havuz gibi acin. Mayali siit, siviyad ve tuz ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun. Uzerini nemli
bezle értin. Ik ortamda hamur 2 misli kabarana kadar yarim saat bekletin. Hamurdan yumurtadan biraz daha
blylk parcalar koparip bezeler hazirlayin. Her bir bezeyi tezgahin tizerinde elinizle yuvarlayip uzatin ve iki yéne
dogru bikin. Hamuru kendi etrafinda sarip uglarini kivirin. Malzeme bitinceye kadar islemi stirdiiriin. Hamurlan
yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Mayalanmasi i¢in 10-15 dakika daha bekletin. Uzerlerine yumurta sa nsi
siriin. Susam ve ¢érekotu serpip dnceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda Uzerleri hafif kizarana kadar

pisirin.
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