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POGACA

500 gr.un

300 gr. margarin

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
10 gr. tuz

30 gr. seker

50 gr. yodurt

Bir kabin icine unu eleyerek ortasini havuz gibi a¢in. Diger malzemeleri ortasina koyarak, kremlesinceye kadar
yogurun, kenarlarindaki unu da kapatarak hamuru hazirlayin. Hamuru 15 dakika dinlendirdikten sonra 60 - 70
gramlik pargalara bélin. Arzuya gore; sade, peynirli, kiymali i¢li yapilabilir. Uzerlerine yumurta strerek 220
derece firinda 35 - 40 dakika pisirin.
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