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PiZZA

https://www.kotanyi.com

250 g kepek unu

20 g maya

1 karanfil sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 yumurta

1 cay kasigd tane toz seker
100 g tereyadi

mozerella

Domates sosu,

1 paket KOTANYI Pizza Harci

1. Seker ve mayayi Ilik siit igerisinde eritin daha sonra un, yumurta sarisi ve tuz ile karistirarak hamur haline
getirin. Oda sicakliginda iyice ovarak yogurun. 20 dakika hamuru sismesi igin bekletin.

2. Hamuru yuvarlak halde diizlestirin ve domates sosunu yaydirin. Mozeralla peynirini dagitarak ekledikten
sonra KOTANYI Pizza harcini pizza hamuru tizerine serpistirin sarimsak ve zeytinyagini firga ile tim yilizeye
surin.

3. Onceden (200-220°C) isitismig firinda yaklasik 15dk pisirin.

Not: Pizza Cardinale igin biraz jambon eklemelisiniz. biraz roka yada feslegen yapragi ile pizzanin tizerini
sUsleyip pisirebilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 08.03.2021
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