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PIYAZ SALATASI

400 gr. kuru fasulye

2 fincan zeytinyagi

16 tane zeytin

2 adet yumurta

2 bas sogan

2 fincan sirke

1 demet maydanoz

8 tane sivri yesil biber

1 tath kasidi tuz

2 cay kasigi karabiber veya kirmizi biber

Fasulyeler bir gece énceden suya yatirilir. Bir gece sonra suyu sizdllp yeni bir su konarak fasulyeler iyice ve
yumusak olarak pisinceye kadar haslanir ve sonunda tencere atesten alinip suyu so-guyuncaya kadar bir
kenara birakilir. Soguyunca suizllerek ayrilan fasulyeler, iginde yarim bardak sirke bulunan bir kapta bir middet
dinlendirildikten sonra «bunu yapmak sart degildir, yapilirsa daha lezzetli olur» fasulyeler siizlilerek bir tabaga
alinir. Uzerine soganlar arzu edilirse tuz ve sirke ile ovup acisi alinarak veya oldudu gibi yarimay seklinde
dogranarak ilave edilir. Maydanoz da iri dogranarak serpilir. Domatesler de muntazam kesilip tabagin etrafina
dizilir, zeytinlerin ¢ekirdekleri ¢ikartilip fasulyelerin Uzerine serpistirilir. Yumurtalar kati olarak haglanip dérde
béllinerek sus yapllir ve yesil biberler de fasulyelerin tizerine oturtulur.
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