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PIYANO KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi siviyag

1,5 su bardagi un

1 paket kakao

1 kabartma tozu

Uzerine dékmelik 1 su bardagi sit
Kremasi igin:

3 su bardag st

1 su bardag seker

1 su bardagindan 2 parmak eksik un
50 gr margarin

1 paket vanilya

Uzeri igin:

2-3 kagsik kakao

Yumurtalari ¢irpma kabina kirlyoruz ve Uzerine sekeri dokUp ¢irpmaya bagliyoruz. Yumurtalar kdpUk képik
olunca diger malzemeleri sirasiyla ekleyip ¢cirpmaya devam ediyoruz. Yaglanmis kare borcama hamurumuzu
dokup onceden isinmis 200 derece firinda pisiriyoruz. Firindan ¢ikarip tizerine 1 su bardagi siit doklyoruz ve
sogumaya birakiyoruz. Ote yandan tencereye st un ve sekeri alip girpiyoruz ve orta ateste pisiriyoruz. Atesten
alip 1 paket vanilya ve 50 gr margarin ekledikten sonra sogumaya birakiyoruz. Soguyunca mikserle iyice ¢irpip
soguyan kekimizin Gzerine muhallebimizi dékip Uzerini diizeltiyoruz. Buzdolabinda 1 saat kadar soguttuktan
sonra 2-3 ¢orba kasigr kakaoyu kekimizin Gzerine slizgegle eliyoruz ve dilimleyip servis yapiyoruz.
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