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PIRPIRIM (SEMiZOTU ) BORANI (ELAZIG)

Elazi§ Il KUltr ve Turizm MdUrlGga

Pirpirim glzelce yikanip bir kaba dogranir. Tekrar yikandiktan sonra haglanir. Kevgirde stzilerek avug iginde
topaklar halinde sikilir. Sade yagda biraz kizartildiktan sonra Gizerine énceden hazirlanan sarimsakl yogurt ve
daglanmig tereyagi dokaldr.

Not: Pirpirim bostanlarda, sebzeliklerde kendiliginden yetisen bir bitkidir. Pirpirimin sebzeli yemegi yapildigi gibi
boranisi da yapilir.
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