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PIRINCLI VE BALLI KEK

MALZEMELER (6 kigilik)

1/2 su bardagi haslanmig piring

2 su bardagi un

1 seker kasigi hamur kabartma tozu
1/2 cay kasigi tuz

2/3 su bardagi sit

1/2 su bardag bal

1/3 su bardag: eritilmis margarin

1 adet yumurta (girpiimig)

HAZIRLANISI

Firin 1sisini 400 dereceye ayarlayin. Kek kalibini yaglayin ve kagit yerlestirin. Bir kabin iginde, un, kabartma tozu
ve tuzu karistirin. Ayri bir yerde yumurta, sat, bal, piring ve margarini iyice ¢irpin. Unlu karisima ilave edip
karnstinin. Kek hamuru kivamina gelince kaliba alip yaydirin. 15-20 dakika altin sarisi rengini alincaya kadar
pisirin. Bigak ile etrafini acip dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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