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PIRINCLI SEMIZOTU

Elif Korkmazel

1 demet semizotu

1 adet sogan

1 cay bardagi piring

3 dis sarimsak

1 adet havug

Tuz karabiber

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Semizotlarini yikayip sap kisimlarindan ayirin ve elinizle irice dograyin. Sogani yarim ay gseklinde dograyip
tencereye koydugunuz zeytinyagi ile beraber 5 dakika kavurun. Uzerine dogranmis havug, kiylmis sarimsak ve
piringleri ilave edip 1 su barda@i su koyun ve 10 dakika pisirin. Piringler biraz pisince tzerine semizotunu ilave
edin ve kapagdi kapall sekilde 15 dakika daha pisirin. Baharatlarini ekleyip servis yapin. Sicak ya da soguk
yaninda yogurtla servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:64241 « adi:Piringli Semizotu » génderen:merakli melos « indirme tarihi:20.09.2024 - 17:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-semizotu-vt49178
http://www.tcpdf.org

