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PIRINCLI PIRTIKE CORBASI (SIiRT)

2 kasik margarin

1 bardak haslanmis nohut
2 yemek kasigi piring

500 gr ispanak

1 kasik biber salcasi

1 tath kasidi pulbiber

2 bardak sumakli su

1 adet kuru sogan

Tuz

Yag tencereye koyun. Yemeklik dogradiginiz sogani yagda giizelce kavurun. Salca ekleyin. Ki¢lk dogradiginiz
Ispanaklari, onceden islattiginiz pirinci, pul biberi, haglanmis nohutlari ekleyin, karistirin. Uzerine biraz da normal
su ekleyin. Tuzunu ayarlayin ve pismeye birakin.
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