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PIRINCLI PIRASA

1 kg pirasa

250 gr kiyma

1 cay bardagi piring

1 corba kasigi salca

1 adet ufak sogan

1,5 su bardagi su

1 cay bardadi aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

Pirasalarin tst kabuklar soyulur ve fazla kalin olmayacak sekilde dogranir. Sogan ince dogranir. Tencereye yag
konur, 1sininca sogan ve kiyma birlikte atilir, orta ateste 15 dakika kadar kavrulur. Sonra salga eklenir, bir kag
tur cevrilir. Yikanmis piring ve pirasa eklenir, 5 dakika susuz ¢evirdikten sonra tuz ve su eklenir, kapak
kapartilir, 35 dakika kisik ateste pisirilir.
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