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PIRINCLI PIRASA CORBASI

1 cay bardagi piring

1 su bardagi kiyilmis pirasa
1 adet havug

1 cay bardagi bezelye

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi yogurt

6 su bardagi su

Tuz, nane

Tencereye 6 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler yumusayincaya kadar
pisirin. Yogurdu cirpip igine dokin ve 2 dakika daha kaynatin. Bir tavanin iginde tereyagini eritip pirasalari
kavurun. Igine kiyilmig havucu ekleyip 10 dakika birlikte pisirin. Daha sonra ¢orbanin igine dokin ve birlikie 5
dakika daha kaynatin. Uzerine nane, kiyilmis dereotu, ezilmis sarimsaklari ilave ederek servis tabagina aktarin.
Karistirip sicak olarak ikram edin.
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