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PIRINCLI KEK

1 cay bardagi piring

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 ¢ay bardagi kuru Gzim
1 su bardag st

2,5 su bardagi un

Piring yikanip, bir kaba aktarilir, Gzerini bir parmak gececek kadar su konur, ¢ok kisik ateste suyunu ¢ekene
kadar haslanir, yourma kabinda yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine haslanmig piring ve
diger malzemeler katilir, karistirilir, yaglanmis kek kalibina dékilir, énceden isitilimis 180 derece firinda 50
dakika kadar pigirilir.
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