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PIRINCLI IRMIK TATLISI

MALZEMELER

1 su bardag@i hafif haglanmig piring
1.5 su bardagi irmik

4 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi (ihk) yogurt

1 paket vanilya

1 yemek kasigi findik

Yarim su bardag@i sivi yag
Yeterince un

Suslemek icin cilek, kivi, incir dilimleri,
Nane

Serbet icin:

1.5 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

HAZIRLANISI

Pirinci hafif haglayip suyunu stizin. Ay bir kabin icinde 1.5 su bardagi irmik, 4 adet yumurta, 1 ¢cay bardagi toz
seker, 2 yemek kasigdi ik yogurt ve yarim su bardagdi sivi yagi iyice ¢irpin. Vanilyayi ilave edin, unu azar azar
ilave ederek yedirin. Kurabiye sekli verip icine haslanmig piligleri ilave ederek Uzerini findik parcalariyla sisleyip
150 derece i1sitiimis firnda 25 dakika kadar pisirin. Daha sonra serbetini ilik sekilde Gzerine dékin. Servis
tabag@ina alip meyve dilimleriyle stsleyerek servis yapabilirsiniz.
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