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PIRINCLI BARBUNYA CORBASI

1 su bardag piring

200 gr sosis

1 kliclk sogan

1 adet yesil biber

2 bas dovilmis sarimsak

2 yemek kasigi soya yagi

1 su barda@i tavuk veya et suyu
1 kase haglanmig barbunya

1 yemek kasigdi pul biber
Yeterince tuz

Bir tencerenin igine yagi koyun. Sosisi, yesil biberi, sogani ince ince dograyip tencereye ilave edin. Sarmisagi,
tuzu ve karabiberi ekleyip karigtirin. Domates suyunu, barbunyayi, pirinci de ekleyin. Biraz karigtirdiktan sonra
piringler pisene kadar kaynatin. Uzerine ince dilimlenmis sosis serpistirip servis yapabilirsiniz.
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