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PIRINCLI BAKLA

1 kg taze bakla

1 cay bardagi piring

2 adet kuru sogan

4 adet taze sogan

1 su bardagi zeytinyagi
2 su bardagi su

1 adet limon

Tuz

Dereotu

Sogan ince kiyilir, zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine ayiklanmig, birkag pargaya béliinmiis bakla konur.
Kapak kapatilir. 10 dakika sonra iri dogranmis taze sogan ve yikanmig piring katilir. Su, limon ve tuz da
eklendikten sonra kapakli olarak yarim saat daha pisirilir. llik olarak servis yapilacag zaman kiyilmis dereotu
serpilir.
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