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PIRINC TATLISI (SINGAPUR)

3.5 su bardag piring unu

2 ¢orba kagiJi nisasta

10 corba kasig pandan suyu

Bir tutam yesil gida boyasi

115 gram esmerseker

3 ¢corba kagiJi susam

225 gram rendelenmis hindistancevizi
Tuz

Pirin¢ unu, nigasta, tuz ve pandan suyunu karigtirin. Daha sonra gida boyasi, seker ve susami ilave edin.
Ozlesene dek yogurun. Elinizde yuvarladiktan sonra rendelenmis hindistancevizine bulayin.

Not: Pandan veya pandanus, Malaya kdkenli, kama yaprakl bir bitkidir. Singapur mutfaginda pilavlardan
tatllara kadar pek cok yerde kullanilir.
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