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PIRING SALATASI

4 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi piring

yarim demet maydanoz

1 avug kadar taze nane yapragi

Yarim demet dereotu

1 kase dogranmig kornigon salatalik turgusu
1 adet limonun suyu

10 adet taze sogan

1 cay bardagi bardagdi misir

Hanimlar ilk dnce pilav yapar gibi pirinci unlu suyu gidene kadar yikayalim ve ilik suda 1 saat kadar bekletelim.
Dider malzemeleri minik minik keselim.

Yagimizi tenceremize koyalim ve pirincimizi slzdikten sonra pilav yapar gibi kavuralim.

Uzerini bir parmak gececek kadar suyunu ve tuzunu ilave ederek kisik ateste pisirelim.

suyunu gektikten sonra séyle bir kanstirdiktan sonra bir kenarda demlenmeye birakalim.

Hafif soguduktan sonra dogradigimiz malzemeleri i¢ine karigtiralim ve hepsini harmanlayalim.

Limon suyunu da ekleyerek servise baglayabiliriz.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 12.06.2015
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