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PIRINC SALATASI

2 Cay bardag piring

2 Cay bardag i¢ bezelye
1 Kirmizi ¢arloston biber

1 Kutu konserve ton balig
Sosuicin :

2 Corba kasi@i sirke

1 Corba kasigi kiylmis maydanoz
6 Corba kasigi zeytinyadi
Yarim cay kasigi hardal

2 Havug

Tuz

Once pirinci bol suda on bes dakika pisirin, fakat cok fazla yumusamamasina dikkat edin. Sonra pisirdiginiz
pirinci bir siizgece alip Uzerine soguk su dokiin ve slzulmesi icin bir tarafa birakin. Carleston biberi yiyayip
ortadan ikiye boélin ve dip kismiyla ¢gekirdeklerini ¢ikarin ve ince serit seklinde kestikten sonra ¢ dakika sicak
suda tutun, ¢ikarin ve bunun da sularini stizdiriin. Bezelyeleri ve havuglari haglayin, ton baligini kutudan ¢ikarip
yaglarinin stzilmesini saglayin.

Sos igin sirkeyi tuz, hardal, seker ve maydanozla iyice karistirin, zeytinyagini da karigtirmaya devam ederek
ilave edin, tuzunu ve karabiberini koyun. Sonra bunu bir kAseye koyacagdiniz salata malzemesinin Uzerine dékip
bir sire Uizeri kapali olarak birakip servis yapin.
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