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PIRINC PUDINGI

1-1/2 yemek kasigi tereyadi veya margarin
2 bardak sit

1/3 bardak piring

2 ila 3 yemek kasigi seker

bir tutam hindistancevizi.

Tereyagdini dUdUklG tencerede, kisik ateste eritin. Sit ilave edin, karigimi orta ateste kaynama derecesine getirin.
Ocagi kisin, piring ve sekeri ilave ederek karigtirin. Arada bir karigtirarak yeniden kaynama derecesine getirin.
Ocagi kisin, sitt kaynatmaya devam edin; siitlin tencerenin kenarlarindan tasmamasina dikkat edin. Kapagi
kapatin, basing ayarini 2'ye getirin ve buhar ¢iktiktan sonra 12 dakika pisirin. Buhari bosaltin. Pudingi karigtirin.
Ustlniin kizarmasi igin, sttlac 1 litrelik yaglanmig firnn kabina veya biyik tabaga aktarin. Sttlacin Gstiine biraz
hindistancevizi serpin. Isi kaynagindan 15-20 cm uzaklikta, Ust kismi kahverengilesinceye kadar tutun. lyice
sogutun.
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