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PIRINC PILAVI

2 BARDAK BALDO PIRING

3 BARDAK SU(TAVUK SUYU)
3 KASIK TEREYAG

1 TATLI KASIGI TUZ

BIRKAG DAMLA LIMON SUYU

PIRINGLERI EN AZ 45 DK ONCE SICAK SUYA KOYUN VE PISIRECEGINIZ ZAMAN SU
BERRAKLASINCAYA KADAR SOGUK SUYLA YIKAYIN, TEREYAGINI ERITIP PIRINCLER
SEFFAFLASINCAYA KADAR KAVURUN 3 BARDAK SICAK TAVUK SUYUNU EKLEYIP TUZUNUVE
LIMONU KOYUN UZERi GOZ GOZ OLUNCAYA KADAR PISIRIN, ALTINI KAPATTIKTAN SONRA UZERINi
ORTUP DEMLENMEYE BIRAKIN.
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