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PIRINC LAPALI COREK

2 bardak beyaz un

% bardak piring lapasi, iyice yumusatiimig
2 bardak su, oda sicakliginda

30 gram sana kase eritilip ihtilmig

1 tath kasidi instant kuru maya

2 tath kagigi tuz

Unu, piring lapasini, tuzu ve kuru mayayi genis bir kapta karistirin. Oda sicakligindaki suyu ve margarini ilave
ederek hamurunuzu 10 dakika yogurun. Hamurunuz yumusak ve kolay sekil verilecek kivamda olacaktir.
Hamurunuzu evin Ilik bir yerinde 1 saat boyunca mayalanmaya birakin. Bu stirede hamurunuzun hacmi iki
katina ¢ikacaktir. .
Hazirladiginiz hamuru mutfak tezgahi Gzerinde iki elinizle yuvarlayarak blyuk bir beze haline getirin. lyice
unlanmisg firin tepsisine yerlestirin ve 1 saat daha kabarmasi igin bekletin. Usttine un serpip keskin bir bigakla
3-4 ¢izgi gizin.

Firina vermeden énce firina dayanikli ki¢uk bir kaba 2 bardak su ilave edip firinin arka késesine uygun bir yere
yerlestirin.

Onceden i1sitilmis 220 derece firinda 25-30 dakika ya da Ustu iyice kizarana kadar pisirin.
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