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PIRINC CORBASI

Et ya da tavuk suyunu bir miktar ince kiyilmis maydanoz kéku ile kaynatiniz. Maydanoz kékleri pistigi zaman
yeteri miktarda pirinci &di suda haslayarak sizuniz, soguk sudan gegiriniz. Bunun Uzerine yeteri kadar tuz ve
biber ekerek dnceden hazirlanan et suyuna katiniz. Helme dékinceye kadar pigiriniz. Kaseye aldiktan sonra
Ustline bir miktar ince dogranmis maydanoz ekiniz. Bu ¢orba sade suya yagl kavurma ya da kiyma ile de
hazirlanabilir.

Not: Sut corbasindan bagka her cesit corbalara yeteri kadar limon sikmak ve ¢orbayi koyu veya sulu yapmak,
Ustline baharat etmek, fazla ya da az hazirlamak ve terbiyesiz ¢orbalara limon sikilmayarak; gravyer, kasar ya
da kagkaval peynirlerini ince rendeden gegirip corbanin Ustiine ekmek ve ayrica yagda kavrulmus kigik kiguk
ekmek pargalarini da ¢orbaya karistirmak 6zel bir istektir.
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