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PIRCIKLI PILAV (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Kugbasi et - 100 gr.

Pirin¢ - 50 gr.

Sari pirgikli (Havug) - 25 gr.
Kuru sogan - 25 gr.
Sadeyag- 10 gr.

Pul biber - 5 gr.

Tuz-3gr.

Yenibahar - 2 gr.

Targin - 2 gr.

Kusbasindan biraz daha kigiik dogranan etler bir tencerede haslanir. Sagak seklinde dogranan soganlarve
kabug@u temizlenip ince uzun kesilen havuclarayri birtencereye konan sadeyagda pembelesip yumusayincaya
dek kavrulur. Haglanmig etler ilave edilerek bir middet daha kavrulduktan sonra pul biber, tuz, bol baharat, et
suyu ve yeterince su ilave edilir. Su iyice kaynayinca piringler yikanarak (izerine dokulir, iyice karistirilan
yemegin suyu kaynayinca kisik atese alinarak pigirilir. Pistikten sonra bir miiddet dinlenmeye birakilan pir¢ikli
pilav zeytin bostanasi egliginde servis edilir.
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