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PIRASALI YASEMIN PILAVI

2 su bardagi yasemin pirinci
1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
2 corba kagsigi kug Gzimu

1 adet pirasa

4 su bardag sicak su

Tuz

Yagsiz tavada fistiklari kavurup bir kenara aliyoruz.

Tereyagdi tencereye alip ince dogradigimiz pirasalari kavuruyoruz. Kavrulmus pirasalari Gzom ve fistiklari
ekliyoruz.

Daha sonra piringleri de ekliyoruz. Pirin¢leri de 1-2 dakika kavurduktan sonra tzerine sicak suyu ve tuzu
ekleyerek kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisiriyoruz.

Altini kapattiktan sonra tzerine kagit havlu koyarak 10 dakika kadar dinlendirip servis yapiyoruz.
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