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PIRASALI VE UC TAHILLI PILAV

1 cay bardagi arpa sehriye
1 cay bardag piring

1 cay bardagi bulgur

1 cay bardagdi sivi yag

4,5 cay bardagi su

1 adet pirasa

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Y2 demet maydanoz

Siviyagi bir tencerede isitalim ve arpa sehriyeyi kavuralim. Kuru sodani ve pirasayi ince ince Kiyip, rengi
koyulasmis arpa sehriyeye katalim ve soteleyelim. Pirasalar yumusayinca yikayip sizdugumaz pirinci, bulguru
ve rendelenmis domatesi ilave edelim. Suyu, tuzu ve kirmizi pul biberi de ekleyelim. Suyunu ¢ekince incecik
kiydigimiz maydanozlari koyup demlenmeye birakalim. Ardindan servise sunalim.
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