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PIRASALI VE KAYISILI PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardag Baldo Piring

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
1/2 Adet Limon

1/2 Kilo Pirasa

2009 Kuru Kayisi

2 Adet Orta Boy Havug ]

1 Cay Bardagi Ay Gekirdegi Igi

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Tutam Frenk Sogani veya Yesil Sogan

Genis bir kaseye koydugunuz baldo pirincin tizerine ilik su ekleyin, igine yarim limon sikin v e 15 dakika bekletin.
15 dakikanin sonunda pirinci bir stizgege koyup, akan suyu iyice berraklagincaya kadar yikayin.

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin ve ince dogranmis pirasalari soteleyin.

Pirasalarin rengi saydamlaginca ince dogranmig havuglari ilave edin.

Aycekirdeklerini ekleyip bir par¢a renk alana kadar sebzelerle kavurun, pirinci ekleyin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Seritler halinde dilimlenmis kayisiyi ekleyin.

1 cay kasigi kimyonu uzerine serpip tahta bir kasikla karistirin ve tencerenin kapagdini kapatip 20 dakika dtistik
ateste pigirin.

5 dakika dinlendirin ve tizerinde frenk sogani ekleyerek servis edin.
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