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PIRASALI TOP COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 paket kabartma tozu

1 adet ince pirasa

2 dilim beyaz peynir

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Pirasa yesil kismiyla birlikte cok ince Kiyilir. Yumurtanin birinim sarisi ayrilir. Ezilmis peynir ve diger malzemeler
eklenir, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Sonra hamurdan yarim limon
kadar pargalar alinir ve top gibi yuvarlanir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGldr. 185
derece, dnceden isitilmis firinda 25 dakika pigirilir.
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