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PIRASALI TAVUK

2 adet irice tavuk gégsi

4-5 adet pirasanin yesil yapragi

4-5 dis kiyllmig sarimsak

7-8 dilim kurutulmus domates

3-4 adet kurutulmus hafif aci yesil biber
1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi tuz

4 kaglk siviyag

Tavuklar kugbagi dograyip, siviyagda yaklagik 10 dakika tavuklar suyunu salip gekinceye kadar arada
karigtirarak soteliyoruz. Sarimsak, kimyon, karabiber ve tuzu ilave ediyoruz. Incecik halkalar halinde dogranmis
pirasayi tavuklara ilave edip, birlikte 5 dakika daha soteliyoruz. Kurutulmus domates ve biberleri ekliyoruz.
Tavuklara yarim cay bardagi sicak su ekleyerek, kisik ateste 10-15 dakika daha pigiriyoruz.

¥a

Fotograf "oflu" tarafindan génderildi. 27.12.2018
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