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PIRASALI TAVUK CORBASI

Malzeme:

2 adet tavuk g6gus eti
200 gram pirasa

2 adet kirmizi biber
200 gram mantar

3 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
1 adet limon

1 dis sarimsak

1 cay bardagi krema
6 su bardagi su

acl pul biber

Tuz

Tavuk etlerini kugbasi dograyin. Siviyadi ve etleri bir tencereye alip kavurun. Pirasayi ve mantari dograyin.
Sebzelerle birlikte sarimsagi ilave edin ve birkag dakika daha kavurun. Sonra ufak ufak dogradiginiz
kirmizibiberleri ilave edin. Suyu da ekleyip kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika pisirin. Ocaktan almadan
kremayla birlikte bir limonun suyunu ilave edin. Tuz ve pulbiber ekleyip servis yapin.
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