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PIRASALI TART

Hamuru igin:

250 grun

1 tath kasi tuz

125 gr tereyagi

5-6 gorba kasigi su
Uzeri icin:

500 gr pirasa

2 corba kasiJi siviyag
Tuz, karabiber

Bir tutam rendelenmis muskat
Kremali karigimi igin:
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi krema
2 adet yumurta

Bir tutam tuz

Hamuru icin unu eleyin. Tuzunu ekleyip harmanlayin. Kip seklinde kesilmis tereyagdini ilave ederek yogurun.
Azar azar su ekleyerek orta sertlikte bir hamur elde edin. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda, pirasali i¢
malzemesini hazirlayana dek bekletin.

Pirasayi temizleyip kiguk kiiglk dograyin. Tuzunu, karabiberini ve muskati ekleyip iyice yogurun. Siviyagi
tavada isitip pirasall karisimi yumusayincaya kadar kavurun. Ocaktan alip iinmaya birakin. Kremali karigim icin
sitd, kremayi, yumurtalar ve tuzu mikserde iyice ¢irpin.

Hamuru un serpilmig tezgahin izerinde agip tart kalibina yayin. )

Uzerine 6nce pirasall karigimi yayin, sonra da kremali karigsimi dékiin. Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli
firnda iyice kizarincaya kadar pisirin. llininca dilimleyip servis yapin.
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