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PIRASALI TART

5 kahve fincani sade kekun
1 kahve fincani yumusamis tereyagi
4 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi sirke

4 corba kasigi su

Tuz

Ic Malzemesi:

4 adet prrasa

1 kutu krema

1/2 cay bardag sut

2 adet yumurta

100 gr. beyaz peynir

Tuz

Karabiber

Kekun, oda sicakliinda yumusatiimig margarin, siviyag, sirke, su ve tuzu karistirip yumusak bir tart hamuru
yogurun. 20-25 dakika buzdolabinda bekletin. Yaglanmig kaliba yerlestirip birkag yerinden ¢atalla delin.
Pirasalari temizleyip yikayin. Ufak ufak dograyip hafifge haslayin ve stiziin. Krema, tuz, biberle karigtirip
hamurun Gzerine yayin. Onceden isitiimig firinda 30 dakika kadar pisirin. Dilimleyip sicak servis yapin.
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