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PIRASALI SOMON

6 adet pirasanin beyaz kisimlari
3-4 adet patates

8 dilim somon

1/2 gay bardagi zeytinyag!

1/2 paket krema

1 su bardag st

1 corba kasigi tane karabiber
Tuz

Karabiber

Pirasayi temizleyip dograyin. Patatesleri halka halka dograyin. Bir firin kabini yaglayip patatesleri hafifge Ust
Uste gelecek sekilde dizin. Uzerine zeytinyadi gezdirip, tuz ve karabiber serpin. Pirasayi patateslerin (izerine
yayin. Yeniden zeytinyagi gezdirip tuz ve karabiber serpin. Somon dilimlerini en iste koyun. Onceden isitiimig
200 derece firinda pigmeye birakin. Krema, sit ve tane karabiberi karigtirin. Firindaki somonun rengi doniince
¢lkarip Uzerine kremay! yayin. Yeniden firina verin. Uzeri kizarana dek pigirip servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 19.02.2015

© lezzetler.com tarif n0:69412 « adi:Pirasali Somon * génderen:vizyon « indirme tarihi:29.03.2024 - 10:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-somon-vt52188
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pirasali-somon-69412.jpg
http://www.tcpdf.org

