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PIRASALI SOGANLI KARMACA

4 adet orta boy pirasa

1 blyUk sogan

3,5 su bardagi misir unu

2 yumurta

1 su bardagi ilik su

Yarim su bardag: st

3 Kasik sana hamurisi

1 cay kasigi kabartma tozu

1. Once pirasalari ve sogani temizleyip yemeklik dograyin.

2. Tavada yag ile 10-15 dakika ara ara karistirarak kapagi kapal olarak kavuralim.

3. Kek karistirma kabina misir ununu, yumurtalari, ik suyu , sutd, tuzunu ve kabartatozunu giizelce karigtiralim.
Kek kivamindan biraz daha koyu bir kivamda olacak.

4. Pirasall harcida hamura glzelce karigtiralim.

5. Yaglanmis ve unlanmig bir tepsiye malzemeyi déklp uzerini duzleyin.(islak bir kagikla diizeltmesi daha kolay
oluyor.)

6. l)ﬁzerine kirmizi biber ve kekik serperek dnceden isitiimis 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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