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PIRASALI RULO BOREK

2 adet yufka

1 cay bardagi su
Geyrek paket eritilmis margarin
1 adet yumurta aki
Iciigin:

2 adet ince prrasa
Ceyrek paket margarin
1 dilim beyaz peynir

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Once i¢ hazirlanir; pirasalar gok ince dogranir. Tavaya margarin konur ve pirasalar yumusayincaya kadar
sotelenir. Tuz serpilir, atesten alinir. Soguyunca ezilmig peynir eklenir, karigtirilir. lIk yufka serilir, Gzerine
margarin, su ve yumurta akindan olusan karisimin yarisi strtlir. Uzerine ikinci yufka konur, kalan sivi karigim
sUrdldr. Yuvarlak dort kenari kesilir. Pargalar yuftkanin Gzerine yerlestirilir. Sonra hazirlanan i¢ yayilir. Fazla siki
olmayan bir rulo yapilir. Rulo buzdolabina konur, yarim saat bekletilir. Daha sonra 1 parmak eninde kesilir,
yaglanmis tepsiye dizilir. Gzerine yumurta sarisi sirGldr. Onceden isitiimis 190 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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