B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASALI PITHIVIERS

2 adet pirasa

1 adet yesil sogan

1 adet domates

250 gr. kiyma

1/2 demet maydanoz
Tuz

1 cay kasigi karabiber

2 parc¢a yuvarlak milféy
2 yemek kasigi margarin

Pirasayi ve sodani ince ince dograyin, yagda ¢evirin.

Pirasalar yumusayinca kiymay! ekleyin, birlikte kavurun.

Kiyma suyunu salip ¢ektikten sonra domatesi rendeleyin, tuz ve karabiber ile tatlandirin.
Milféytn birini kaliba yerlestirin.

Kenarlarini gerekirse kesin.

Pirasali igi kubbe seklinde yayin.

Diger milféyl kapatip, kenarlarini bastirin.Artan hamurlari burgu seklinde yerlestirin.
Uzerine yumurta sarisini strtin ve bicakla dalga seklinde agin.

175° C[?lde lizeri kizarana kadar pisirin.
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