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PIRASALI PIRINC PILAVI

2 adet orta boy pirasa
100 gram kiyma

1 adet havug

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

yarim demet dere otu

3 yemek kasi§i tereyagi

Pirinci yikayarak ilik su igerisinde 1 saat bekletin. Tencereye tereyadi koyarak kiymayi kavurun. Pirasa ve
havucu yikayarak kiguk kiiglk dograyip kiymanin tzerine ekleyin. Yarim ¢ay bardagi kadar su ilave ederek
suyu ¢ekene kadar pisirin. Pirinci tencereye ilave eden. Tuzu ve suyunu ayarlayarak kapagini kapatin. Kisik
ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin. 20 dakika dinlendirip servis edin.
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