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PIRASALI PİLAV (KARADENİZ)

3 çorba kaşığı margarin
2 su bardağı pirinç
2 adet pırasa
300 gr. kıyma
tuz
karabiber
3,5 su bardağı et suyu

Yağ eritilir, kızdırılır, kıyma atılır, suyunu salıp çekene kadar kavrulur, üzerine ince kıyılmış pırasa atılır, pırasa
yumuşayınca suda bekletilmeden yıkanmış pirinç atılır, kavrulur, tuz ve karabiber eklenir, et suyu konur, orta
ateşte 20 - 22 dakika pişirilir, demlendirilir.
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