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PIRASALI PEYNIRLI KEK

3 adet pirasa

2 dilim beyaz peynir

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag
2 su bardagdi misir unu
1 su bardagi un

1 pket kabartma tozu

Pirasalarin beyaz kisimlari ince dogranir. Mevcut yagin bir kismiyla yumusayana kadar kavrulur ve sogumaya
birakilir. Karistirma kabina yumurta, kalan yag, yogurt konur ve mikserle karigtirilir. Sonra ezilmig peynir, misir
unu, un, kabartma tozu eklenir ve kisa stre daha karigtirilir. En son sogumus pirasa katilir. Yaglanmis firin
kabina doékulir. 180 derece firinda kabarip kizarana kadar pigirilir. Kare kare keserek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:74028 « adi:Pirasali Peynirli Kek « génderen:kutu kutu pense  indirme tarihi:26.04.2024 - 09:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-peynirli-kek-vt55066
http://www.tcpdf.org

