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PIRASALI PEYNIRLI BOREK IC]

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 kg pirasa

150 g margarin

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig toz kirmizibiber
250 g lor peyniri

Pirasalar ayiklayin ve yikayin. Gok ince dograyin. Margarini biylk bir tavada eritin. Yag kizinca pirasalari ilave
edip iyice pisinceye kadar karigtirarak sote edin. Pirasalar pigince atesi kisin. Tuz ve kirmizibiberi ekleyip,
karistinin. Lor peynirini ekleyin. Biraz karistirip harci atesten alin.
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