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PIRASALI PAY

Hamuru igin:

5 ¢ay bardagi un

2 cay bardagi tam bugday unu

Yarim ¢ay bardagi krema

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
125 gr yumusatiimis margarin

Yarim cay kasigi tuz

Ic malzemesi:

2 corba kasiJ! siviyag

1 dal prrasa

1 demet taze sogan

5-6 dilim ¢emensiz pastirma

5-6 dilim taze kasar peyniri (tost dilimi)
Besamel sosu igin:

50 gr tereyagdi

1 corba kasigi un (tepeleme)

1 su barda@ sicak st

1 tutam rendelenmis muskat

Tuz

ic malzemesi igin siviyagda ince kiyllmig pirasayi kavurun. Birkag dakika sonra irice dogranmis taze soganlar
ekleyin. Karistirip ocaktan alin. En son irice pargalanmig pastirmalari ekleyin.

Besamel sosu i¢in tereyagini eritip unu hizlica karnstirin. Unun kokusu gidince yavas yavas suti ekleyin. Sos
kivamina gelince ocaktan alin. Bir tutam rendelenmis muskat ile tuzu ekleyip tatlandirin. Sosunuz hazirdir.
Hamuru icin tim malzemeyi mutfak robotuna aktarin. Hamur yogurma aparatinda ptrtizstz bir hamur elde
edinceye kadar karigtirin.

Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alin. Merdane yardimi ile yuvarlak tart kalibinizin él¢tlerinde, hamur
kalibin kenarlarindan tasacak sekilde agin.

Pirasali ic malzeme ile besamel sosu bir kapta birlegtirin. Bu yeni karisimi tart hamurunun igine aktarin.
Hamurun fazla kenarini ic malzemenin (zerine gelecek sekilde, ortasi agik kalacak sekilde yani fotograftaki gibi
kapatin.

Hamuru énceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda pisirin. Firindan almaya 5 dakika kala dilimlenmis kasar
peynirlerini malzemenin Gzerine yerlestirin. Peynirler eriyip kizarinca firndan alin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-pay-vt89329

© lezzetler.com tarif no:121792 « adi:Pirasall Pay « génderen:yigit bulan « indirme tarihi:04.05.2024 - 12:15


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pirasali-pay-121792.jpg
http://www.tcpdf.org

