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PIRASALI PATATESLI BOREK

Hamur malzemesi

1.5 su bardagi un

2 corba kasiJ! siviyag
Yarim paket kabartma tozu
Yarim su bardagi su

Tuz

Ici Igin:

6 patates

3 pirasa

2 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi kekik

5 ¢orba kagiJi st

4 corba kasigi siviyag

Tuz

Karabiber

Un, kabartma tozu, siviyag, bir tutam tuz ve suyu karistirip kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayin. Top
seklinde kapatip Uzerini nemli bezle 6rtlin ve 30 dakika dinlendirin.

Pirasalari temizleyip ince ince dograyin. 3 kasik yagdi tavada kizdirip pirasalari kavurun. Patatesleri haglayin.
Derin bir kaba alin ve ¢atalla ezerek pure haline getirin. Sit, kasar peyniri, pirasa, kekik, tuz ve karabiber ilave
edip karistirin.

Firnni 180 dereceye ayarlayin. Hamurun Ggte birini ayirin. Firin tepsisini yaglayip blyUk parcayi kenarlari disa
tasacak sekilde tepsiye yayin.

Hazirladiginiz i¢ malzemeyle hamurun Gzerini kaplayin. Ayirdiginiz hamuru Gzerine kapatip diga sarkan kisimlari
ice dogru kivirin. Uzerine firga ile kalan siviyadi strin. Firina verip 45 dakika pisirin. Dilimleyip sicak ya da ilik
olarak servis yapin.
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