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PIRASALI PASTIRMALI PATATES (MIKRODALGA)

4 patates (her biri yaklasik 125 g; yikanip iyice fircalandiktan sonra, stizdurdlmis, kurulanmig ve catalla birgok
yerinden delinmig)

60 g pastirma (¢cemeni ve yagl bélumleri alinip, kiigik pargalar halinde dogranmig)

125 g pirasa (sap ve bastaki sakalli bélimleri kesilip, temizlendikten sonra ince dogranmig)

1 corba kasigi yagdsiz sit

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

Firina k&gdit mutfak havlusu ya da k&git pecete ddseyip, Ustline patatesleri daire bi¢ciminde dizin. % 100 isitilmig
firnda 5 dakika pisirip, alttst ettikten sonra 5 dakika daha pisirin. Sonra firindan ¢ikarip, bir kenara birakin.
Pastirma parcalari ile pirasalari biyik bir késeye koyup, % 100 isitilmis firinda 3 dakika (arada 1 kez
karistirarak) pisirin. Késeyi firndan alip, bir kenara birakin. Keskin bir bigakla her patatesin tstliinden kapak
kaldirip, her birinin igini kenarlardan ve dipten 5 mm etli bolim birakarak bosaltin. Gikardiginiz patates iglerini bir
kasede stitle ezip, karabiberi serpin. Oblr kdsedeki pirasal - pastirmali karisimi katip, karigtirin. Bu karisimla

patateslerin i¢ini doldurup, patatesleri % 100 isitilmig firinda 1 - 2 dakika isittiktan sonra servis yapin.

ML® Firinda Pastirmali Patates (gérsel)
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