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PIRASALI PASTIRMALI KIS

Malzemeler:

Kis hamuru:

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

3 ¢corba kasig margarin

1 paket kabartma tozu
300 gramun

Yeteri kadar tuz

Uzeri icin:

2-3 adet prrasa

Az miktarda sivi yag

8-10 dilim hindi pastirmasi
1 adet yumurta

200 ml krema

1 su bardagi taze kasar pesniri
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin kirmizibiber

Hazirlanisi:

Kis hamuru malzemesini yogurun. Kulak memesi yumusakliginda olunca firin kabiniza elinizle yayarak
yerlestirin. Catalla bir ka¢ yerden delin. 170 derecede 20 dakika pisirin. Pirasalari temizleyip yikadiktan sonra 2
santim kalinhdinda dograyin. Cok az sivi yagla tuzunu ekleyip soteleyin. Pisen pirasalari kis hamurunun Gzerine
yayin. Pastirmalari dizin. Kremay yumurtayla ¢irpip pastirmalarin Gzerine gezdirin. Rendelenmis kagar peynirini
Uzerine yayin. Kirmizi pul biber serpin. 170-180 derecede 20-25 dakika pisirin. Sicak olarak servise sunun.
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