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PIRASALI MISIR UNU KEKI

Emine Beder

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi un

1 su bardagi misir unu
1 paket kabartma tozu
1/2 kg. ince pirasa
Tuz

Pul biber

Pirasalar ayiklayip yikayalim, ince dilimler halinde dograyarak bekletelim. Yumurtalari, sivi yagi, yogurdu birlikte
1 dk. ¢irpalim. Misir ununu, unu, tuzu, pul biberi ve kabartma tozunu ekleyip mikserin digik ayar ile veya
¢irpma teliyle karistiralim. Pirasalar ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 170 1sili firinda pigirelim. Keki kalibi iginde sogutup servis yapalim.
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