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PIRASALI MISIR EKMEGI (SINOP)

Sinop Kiz Teknik ve Meslek Lisesi

4 su bardagi misir unu
2 kg pirasa

Siviyag

Maydanoz

Tuz

Pul biber

Karabiber

Bir kasik siviyag ve tuz misir ununa katilarak ilik su ile yogrulur. Pirasa ve maydanozlar ince ince dogranir. Misir
ununa ilave edilerek yogurmaya devam edilir. Bir tepsinin altina yag surdilir. Yogrulan misir unu tepsiye ince bir
sekilde yayilir. Uzerine siviyag surulir ve firinda pisirilir. Istek Uzerine sacda da pisirilebilir.
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