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PIRASALI MIS BULGUR PILAVI

2 adet ince prrasa

1 kase bulgur

1 corba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
1,5 kase su

1 tath kasidi tuz

Pirasalarin beyaz kisimlari ince kiyilir, siviyagda yumusayana kadar kavrulur. Uzerine salca atilir, birkag tur
cevrilir. Yikanmig ve stizulmis bulgur katilir, tuz ve su eklenir. Kapak kapatilir. Orta ateste 13 dakika pisgirilir.
Atesten alinir, 15 dakika dinlendirilir. Karigtirilir ve tiketilir.
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