—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASALI MANTI

100 gr margarin
Yarim kilo un

1 tath kaigi tuz
aldigi kadar su
4adet pirasa

1 tutam karabiber
1 tutam pul biber

Hamuru un, yumurta, tuz ve su ilavesiye kulak memesinden daha sert olacak sekilde yoguralim. Uzerini nemli
bir bezle drtiip buzdolabinda bekletelim. Pirasanin sadece beyaz kisimlarini ince ince kiyip yagda soteleyelim.
Tuz ve baharatlari da ilave edip sogumaya birakalim. Hamurdan bir beze alip un yardimiyla ince agalim. Su
bardagiyla keselim. Igine pirasall harci koyup sikica kapatalim.

Tepsiye hepsini dizelim. Butlin hamur bitince tuzlu bol suda haglayalim. Servis tabagina dizip Gzerine kirmizi
biberli sana yad gezdirelim sicak servis yapalim.
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